« MENU CHEF »

Tartare de Saumon & |'huile d'aneth
ou
Salade Lyonnaise avec ses croutons,
oeuf poché & lardons
ou
Aumoniére de Brie sur lit de salade
et ses amandes effilées
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Milanaise de Dinde Panée

ou
Moules Frites Mariniére
ou
Tartare de Boeuf

ou
"Fish n Chips" Cabillaud Beignet
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Dessert au choix a la carte

24,99€

"Option : supplement Fromage 4,50€"
Faisselle a la créme OU Demi-St Marcelin
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« MENU ¢OTE SUD »

Tartare Méditerranéen
Oeuf poché sur lit de fomates concassées a
I'huile basilic et tranche de jambon cru
ov
Salade Océane
Duo de Saumon en Salade et ses
crevettes roses a I'huile d'aneth
ov
Assiette de Charcuteries
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Poisson du Moment
(Selon arrivage)
ov

Piece du Boucher
Possibilité de rajouter une sauce

ov

Poulet a la créme d'Asperges
Tendre Blanc de volaille poché au four avec
sa sauce créme d'asperges
ov

Uniquement le DIMANCHE midi
& vendredi & samedi soir *

« GRENOUILLES PERSILLEES »
Sur pré-commande !
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Dessert a la carte

31,99€

“rajouter a votre menu 4,50 €"
Faisselle a la creme OU Demi-St Marcelin
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« MENU Enfant » ©Q,50€ ( menu valable hors soirée a théme)
Poisson Pané OU Nuggets de Poulet avec nos accompagnements du jour
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Dessert du jour, fromage blanc ou Glace
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Prix, service compris inclus la TVA en vigueur. L’'abus d’alcool est dangereux pour votre santé.
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