
†   MENU CHEF   ¢
22,90€

Aumônière de Brie 
sur son lit de salade

.ou.

Assiette de 3 Charcuteries

.ou.

Duo de Saumon en Salade
(Terrine de Saumon et  Saumon Fumé)

oOo

Milanaise de Dinde.

.ou.

Tartiflette Maison
“lardons, oignon, ail, pommes de terres,

crème, reblochon, vin blanc”

.ou.

Pâtes 
       sauce au choix  

bolonaise / bleue / carbonara

oOo

Dessert au choix à la carte

†   MENU CÔTÉ SUD   ¢
27,90€

Tartare Méditerranéenne
(Tranche de Jambon Cru, 

Oeuf Poché et Tartare de Tomate)

.ou.

Salade du Sud Ouest
(Magret du Canard & Foie Gras)

.ou.

Carpaccio de Saumon Frais
à l’huile d’aneth

oOo

Escalope de saumon à la provençale

.ou.

Gambas Grillées à la persillade

.ou.

Pièce du Boucher, sauce au choix
(bleue, poivre, beurre maître d’hôtel)

Foie Gras Poêlé - supplément 5€

oOo

Dessert au choix à la carte

Possibilité de 
rajouter le fromage

dans votre menu CHEF ou COTE SUD, 
supplément : 2,50€ au lieu de 5€

Demi-St Marcelin ou Fromage Blanc

FROMAGE ??


