
Salade Océane : 14,90€ 
Crevettes Marinées à l’huile d’aneth, Terrine de Poisson & Saumon Fumé sur lit de salade verte. 

Fish ’n Chips : 16,90€ Filet de Cabillaud, beignet (esprit Britannique) avec salade & frites. 

Moules Frites :  15,90€ Marinière « vin blanc, oignons » 

Moules Frites en Sauce : 16,90€  Sauce au Fromage Bleu OU à la crème 

Tartare de Saumon (Cru) : 16,90€.  Filet de Saumon Frais coupé au couteaux, assaisonné de 
l’huile d’aneth, sel & poivre et son jus de citron.  Tartare accompagné de salade & frites. 

Gambas Grillées : 18,90€  Sautées dans sa persillade, a décortiquer. 

Pavé de Saumon Grillé : 18,90€  « avec ou sans crème » merci de préciser lors de votre commande 

Salade Lyonnaise : 12,90€ 
Oeuf poché, croutons ailés, lardons, tomates sur lit de salade verte. 

Milanaise de Dinde Panée : 15,90€  

Tartare de Boeuf (Cru) : 16,90€  Assaisonné de Worcester Sauce, ketchup,  
un soupçon de tabasco, sel & poivre, cornichons & câpres ainsi que son jaune d’oeuf.   
Tartare accompagné de salade & frites. 

Chausson de Poulet Farci à la crème d’asperges : 16,90€ 

Cuisse de Grenouilles Persillées : 18,90€ 
 « uniquement le dimanche midi »   sur pré-commande  “ainsi que les vendredi & samedi soir !! ” 
          
Pièce du Boucher selon arrivage :  19,90€ (environ 190g cru) .   
Supplément Sauce : 2,00€ Bleue, poivre, beurre maitre d’hôtel. 
Menu  

PLATS À EMPORTER & REPAS GROUPES avec votre TRAITEUR CÔTÉ SUD. 
Prix, service compris inclus la TVA en vigueur.  L’alcool est dangereux pour votre santé.

CÔTÉ VIANDE

CÔTÉ POISSON

Nos plats sont proposés avec les 
accompagnements du jour OU frites 


( selon le plat choisi ! )


